
Plaisirs 

par tagés



Les « plaisirs partagés » du Chef 
Arnaud Davin sont une ode à la culture

méditerranéenne.  

Alliant avec élégance la convivialité 
des grandes tables du sud et le raffinement 

de la cuisine Française,  la carte du chef 
Arnaud Davin fait la part belle aux meilleurs

producteurs du bassin méditerranéen. 

Cette invitation à la découverte et à la
curiosité est à l’image de notre chef,

 une cuisine audacieuse,  raffinée et authentique.  

Au gré de vos envies,  commandez, partagez,
dégustez.

Votre voyage commence ici .  
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un été aux fenêtres 18€
Gin Provença l ,  Apéro l ,  Tr ip l e  s ec ,  ton ic  h ib i s cus ,  jus  de  c i t ron  ver t

COCKTAILS

Vue Vieux-port 20€
Tequi la  Cazadores ,  Curaçao  Bleu ,  s i rop  d ’orgeat ,  Schweppes  Agrumes

2€ de  votre  cockta i l  e s t  r ever sé  au  pro f i t  de  l ' a s soc iat ion  Pure  Ocean .

etincelle “signature” 22€
Jus  de  c i t ron ,  s i rop  de  pomme ver te ,  jus  d ’ananas ,  g in ,  l imonade ,

l iqueur  de  me lon  ver t  

balade en Provence 14€
Cockta i l  sans  a lcoo l  

Jus  de  f ra i s e ,  jus  de  cranberry ,  cou l i s  de  f ramboi se ,  
s i rop  de  lavande
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Fines tranches de daurade royale 21€
Marinade  à  l ’ o range ,  sa lade  de  f enoui l  

e t  z e s t e s  de  combava

la belle aubergine rôtie 22€
Brousse  par fumée  au miso ,  tombée  d ’herbes  

f ra ichement  c i s e l ée s

plateau d’huitres méditerranéennes 
de la maison giol 21€

Croûtons  de  pani s se s ,  hui l e  d ’ o l ive ,  a i l  no ir ,  é cha lote s  e t  per s i l

Tartare de bœuf angus au basilic frais 25€
Espuma de  roquet te ,  toas t s  de  pa in  de  campagne  

e t  v i eux  parmesan

salade de légumes de saison 
et salsa de pistaches 18€

Tomates  de  cou leurs  e t  l égumes  ver t s  au  nature l ,  
f l eur  de  s e l  e t  hui l e  d ’ o l ive
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Le Loup de mer entier grillé 52€
Fenoui l  s éché ,  tomates ,  pommes  de  t erre  e t  c i t ron  conf i t

rouget barbet farci 49€
Soupe  de  roche  e t  pommes  de  t erre  au  sa fran de  pays

Pavé de black angus laqué miel/soja 35€
Bohémienne  d ’auberg ine  fumée  e t  c rème au po ivre  rouge  de  Kampot

Suprême de volaille fermière 33€
Cont i sé  à  l ’ e s t ragon e t  garni  de  l égumes  en  jard in ière

carré d’agneau de l’Aveyron 51€
Romarin  e t  asperges  gr i l l é e s

Risotto carnaroli 29€
Medley  de  l égumes  ver t s  e t  tomates  conf i t e s

Tatin de tomates cerise au balsamique 31€
Tapenade  d ’o l ive s  Kalamata  e t  sard ine  gr i l l é e
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L’instant sucré 18€
Déc l ina i son  de  pe t i t e s  douceurs

Fraises de Berre 16€
In fus ion  à  la  menthe  e t  sorbet  aux  herbes

Profiteroles,  crème glacée à la vanille 15€
Sauce  choco lat  Guanaja

Crème glacée à la madeleine 14€
Coul i s  de  conf i ture  de  la i t  e t  c rumble  de  made le ine

Brousse du Rove 14€
Mues l i  aux  gra ines  e t  mie l  de  garr igue

le retour du marché 15€
Sé lec t ion  de  f ru i t s  cu i s inés  comme un c la fout i ,  g lace  à  l ’ amande
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C H A M P A G N E S

Barons de rothschild Cuvée concordia 

Joseph Perrier Blanc de Blancs 

12cl   23€
75 cl   130€

75 cl   163€
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Noam Lager 34cl 10€

L E S  B I È R E S  L E S  S O F T S

corona 0.0% 33cl 10€
( sans  a lcoo l )

thé glacé maison 7€

limonade bio 33cl 7€

L E S  E A U X  

Chateldon 1l 10€

San Pellegrino 0.75l 7€

Vittel 0.75l 7€

L E S  D I G E S T I F S

Brugal 1888 18€

Chartreuse verte 18€

cognac tesseron lot 90 20€

botran 18 ans 32€

drouin xo 27€



V I N S  R O U G E S
AOC Côtes du Rhône Villages Plan De Dieu
IGP Alpilles Domaine du Grand Castellet “Vilon d’Ingres”
Patrimonio Domaine Orenga de Gaffory 
Côtes de Provence Château Sainte Roseline “Lampe de Méduse“
Côtes de Provence Château Roubine
AOC Bandol Château de Pibarnon 
AOC La Palette Château Simone

V I N S  B L A N C S
IGP Alpilles Domaine du grand Castellet “Vilon d’Ingres”
Coteaux d’Aix en Provence Château du Seuil
Côtes de Provence Ultimate Provence
Patrimonio Domaine Orenga De Gaffory
Côtes de Provence Château Sainte Roseline “Lampe de Méduse” 
AOP Cassis Domaine du Paternel
AOC Bandol Château de Pibarnon
AOC La Palette Château Simone
AOC Côte de Provence Domaine d’Ott  “Clos Mireille”
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           1 3 5

V I N S  R O S É
Côtes de Provence Château de Berne “Terre de Berne”
Côtes de Provence Ultimate Provence 
Côtes de Provence Château Sainte Roseline “Lampe de Méduse”
Côtes de Provence Maison Sainte Marguerite “Symphonie”
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