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LES FÊTES
de fin d’année



Hors-d'œuvre *
Jolie noix de Saint-Jacques finement tranchée, copeaux de truffe et chips de salsifis

Relevé *
Gambero Rosso juste nacré, jus de carcasse à la verveine et caviar osciètre

Entrée *
Petit cannelloni de homard et foie gras, textures de topinambour

Premier temps *
Filet de sole farci aux fruits de mer, sabayon au champagne blanc de blancs et coulis de

cresson

Second temps 
Filet de biche rôti, coing confit au verjus du Sud, petits légumes glacés et jus à la liqueur de

myrte

Pré-dessert
Pomponnette à la crème de cassis

Dessert
Vacherin à la poire confite et vanille, marrons glacés de Corse en textures

Mignardises

A la brasserie Les FenêtresA la brasserie Les Fenêtres
230€ par personne230€ par personne  

une coupe de champagne compriseune coupe de champagne comprise

Réveillon du 31 décembre

Informations et réservations
+33 (0)4 13 42 42 40 ou lesfenetres@ihg.com

Prépaiement total demandé.

* Merci de nous contacter pour toute demande d'alternatives en cas d'allergies alimentaires



Entrée
Velouté de potimarron à la crème d’Isigny

Plat
Pavé de saumon, gratin de pomme de terre, 

(truffe disponible sur demande) et beurre blanc

Dessert 
Bûchette aux deux chocolats

Menu enfantMenu enfant
Moins de 12 ansMoins de 12 ans

50 €50 €  

Réveillon du 31 décembre

Informations et réservations
+33 (0)4 13 42 42 40 ou lesfenetres@ihg.com

Prépaiement total demandé.





Contacts

Nous restons à votre disposition 
pour organiser votre expérience sur-mesure !

Nous avons hâte de vous recevoir et de célébrer ensemble ces
traditionnelles fêtes de fin d’année.

1, place Daviel
13002 Marseille

04 13 42 42 42 ou marseille@ihg.com

www.marseille.intercontinental.com

http://www.marseille.intercontinental.com/

