
Pièce essentielle qui fait la gloire des pointus, ces 
bateaux aux formes galbées et aux couleurs vives,  
le Capian fait partie intégrante de l'étrave, symbole 

commun aux ports de la Méditerranée. 

	In nautical terms the Capian is a spur on the bow of  a 
f ishing boat and as such, is a proud appendage on the 
famous Marseille boats known as “pointus”, with their 
typical curved shape and bright colours. The Capian is an 
integral part of  the boat's bow and has become a symbol 

throughout Western Mediterranean ports.

@ I C M A R S E I L L E



-  PETITES FAIMS -
SNACKING

NOS ASSIETTES À PARTAGER - 
OUR PLATES TO SHARE - 
Planche de charcuterie et fromage
Charcuterie and cheese board

Plateau gourmand (croquettes de fromage et truffe d’été, saumon gravlax,
terrine de foie gras, tartelette de king crab)
Platter of  festive treats (truffle and cheese croquettes, cured salmon, foie gras terrine 
and king crab tartlet)

34 €

52 €

Salade César nature ou poulet grillé 
Classic Caesar Salad, or with grilled chicken

Salade César saumon
Caesar salad, with salmon

Club sandwich au poulet 
Chicken club sandwich

Club sandwich au saumon et guacamole
Salmon guacamole club sandwich

25 €

25 €

25 €

NOS PLATS FROIDS ET SALADES -
OUR COLD DISHES AND SALADS

25 €



Nourish Bowl - Salade de quinoa rouge, herbes fraîches, citron confit et 
légumes rôtis       
Servie avec saumon mariné, poulet ou nature
Red quinoa salad with fresh herbs, preserved lemon, and roasted vegetables 
Served with marinated salmon, chicken, or plain

Anytime Plate - Véritable soupe au pistou, croûtons à l’échalote confite 
Servie froide ou chaude selon votre goût     
Anytime Plate - Authentic pistou soup with caramelized shallot croutons 
(Served cold or hot to your preference)

Brochette de Gambas au basilic et riz à la coriandre
Skewer of  Gambas with basil and coriander rice

Le Burger du Capian, cheddar, potatoe buns, gelée de piment
Capian Burger with cheddar, potatoe buns, chilli pepper jelly

Sandwich grillé en panini, jambon à la truffe, roquette et mozzarella
Grilled Panini sandwich with truffle ham, arugula salad and mozzarella

Gratin de macaroni au parmesan et jambon San Daniel
Macaroni gratin with Parmesan and San Daniele ham

LES INÉVITABLES - IRRESISTIBLES

L’éclair au chocolat au lait et à la pistache 
Milk chocolate and pistachio « éclair »

Fraîcheur d’agrumes à l’hibiscus Glace au yaourt citronné et meringue craquante
Citrus freshness with hibiscus, lemon yogurt ice cream and crispy meringue 

Coupe glacée miel et amandes Glace au miel et pignons de pin, glace aux amandes, 
éclats de navette, et crème chantilly
Honey and almond ice cream, honey and pine nut ice cream, almond ice cream, turnip 
slivers, and whipped cream

L’instant sucré
Sugary moment

LES DESSERTS - DESSERTS

12 €

Prix nets, taxes et service compris. Les paiements en CB et espèces sont acceptés.
Nos préparations culinaires peuvent contenir des produits allergènes. Merci de vous informer auprès de notre responsable de salle. 

Net prices, taxes and service included. Credit card and cash are accepted. Our culinary preparation may contain allergenic products. 
Please ask our bar manager for details. 

26 €

Planche de charcuterie et fromage
Charcuterie and cheese board

Plateau gourmand (croquettes de fromage et truffe d’été, saumon gravlax,
terrine de foie gras, tartelette de king crab)
Platter of  festive treats (truffle and cheese croquettes, cured salmon, foie gras terrine 
and king crab tartlet)

12 €

13 €

16 €

21 €

26 €

22 €

Sans gluten - Gluten free 

Végétarien - Vegetarian

Végan - Vegan

22 €

18 €



-  BOISSONS -

DRINKS



BOISSONS CHAUDES - HOT  BEVERAGES
Espresso / Décaféiné	                                                                                                            
Noisette	
Caffè latte / Cappucino / Double espresso / Chocolat Chaud
	                                                                  
                                THÉS OU INFUSIONS AU CHOIX  (EN SACHET)   
                                             
CHOICE OF TEA OR HERBAL TEA (IN BAG)

Earl grey, Darjeeling, thé noir aux fruits rouges, thé vert de Chine, thé fumé, 
thé vert parfumé, mélange de thés noirs parfumés aux agrumes, thé sans théine 
(Rooibos) 
Earl grey, Darjeeling, red fruits flavoured black tea, Chinese green tea, smoked tea, parfumed 
green tea, mixed black tea with citruses, theine-free tea (Rooibos)

THÉS OU INFUSIONS DE PRESTIGE  (EN VRAC)                              
CHOICE OF TEA OR HERBAL TEA  (TEA LEAVES)                         

Aiguille de Thé Blanc, Japon
White Tea Needle, Japan

Thé noir du Népal (bio)
Black tea from Nepal (organic)

Vanille, hibiscus, Honeymoon, cannelle, lavande, (infusion signature)
Vanilla, hibiscus, Honeymoon, cinnamon, lavender (signature herbal tea)

Prix nets, taxes et service compris. Les paiements en CB et espèces sont acceptés.
Net prices, taxes and service included. Credit card and cash are accepted.

EAUX  MINÉRALES - MINERAL WATERS

Perrier (33cl)			   8 €	

Évian, Badoit (75cl)			   9 €

6 €
6,50 €

10 €

9 €

15 €

Jet lag? Timeshifter has your new time zone covered.

Chez InterContinental Hotels & Resorts, nous voulons que vous soyez au mieux de votre forme lorsque vous voyagez.
Essayez Timeshifter® lors du retour à la maison ou lors de votre prochain voyage pour réduire le décalage horaire.

At InterContinental Hotels & Resorts, we want you to be at your best when you travel.
Try Timeshifter® on your way home or on your next trip to reduce jet leg. It’s on us.



NOS NEGRONIS SIGNATURES - NEGRONI (9cl)

	      
White Negroni   Gin Roku, Amaro blanc, Marsala Florio Secco 

                          Arôme : une attaque franche et une amertume assez vive avec des notes 

                          boisées amenées par le Marsala	
                          Roku gin, white Amaro, Marsala Florio Secco

                            A clear attack and a fairly lively bitterness with woody notes brought by the Marsala

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé. À consommer avec modération. Prix nets, taxes et service compris. Les paiements en CB et espèces sont acceptés.
The abuse of  alcohol can seriously damage your health. Drink responsably. Net prices, taxes and service included. Credit card and cash are accepted.

22 €

COCKTAILS SANS ALCOOL - MOCKTAILS (35cl) 

Passion Dream	 Jus de passion, jus d’ananas, jus de litchi, sirop de fraise	 	
	 Passion juice, pineapple juice, lychee juice, strawberry syrup 

Arlequin	 Sirop de melon, fraise, jus d’ananas, jus de citron vert		
	 Melon syrup, strawberry, pineapple juice, lemon juice

Balade en Provence	 Jus de fraise, jus de cranberry, coulis de framboise, sirop de lavande		
	 Strawberry juice, cranberry juice, raspberry coulis, lavender syrup

Kid’s Martini	 Sirop de vanille, jus de passion, jus d’ananas, ginger ale		
	 Vanilla syrup, passion fruit juice, pineapple juice, ginger ale

  14 €

Ultra Violet       Gin Roku infusé à la fleur de pois papillon, Amaro bianco, saké 

                         Arôme : gin infusé à la fleur pois papillon originaire de Thaïlande. 

                         Matière, énergie et lumière. Vibrations visibles-invisibles. Cocktail ultra sensoriel
                         Roku gin infused with butterfly pea flower from Thailand, Amaro bianco, saké. 

                           Energy and light. Visible, invisible. Ultra sensory cocktail

Ruby               Gin Roku infusé à la fleur pois papillon, Punt è Mes, 

                       Luxardo Antico, Amaro Montenegro Campari. 

                       Arôme : en référence à la pierre précieuse qui est l’une des plus solides, ce 

                       negroni est doté d’une amertume et d’une puissance aromatique sans limites. 
                       Roku gin  infused with butterfly pea flower, Punt è Mes, 

                         Luxardo Antico, Amaro Montenegro Campari.

                         In reference to the precious gemstone which is one of  the strongest, this negroni has 

                         limitless bitterness and aromatic power



COCKTAILS - COCKTAILS (9cl à 30cl)         

Étincelle                    Gin Roku, jus de citron, sirop de pomme verte,
                                 jus d’ananas, limonade, liqueur de melon vert
                                 Roku Gin, lemon juice, green apple syrup, pineapple juice,

                                       lemonade, green melon liqueur.

Porn star Martini        Beluga Vanille, sirop de vanille, liqueur de vanille,
 	 jus de passion, shot de prosecco
	 Beluga Vanilla, Vanilla Syrup, Vanilla Liqueur, Passion Fruit Juice, Prosecco Shot. 

Daviel                         Sirop d’épices, liqueur de lichi, jus de fraise, 
                                  pastis 12/12, champagne
           	 Spice syrup, lychee liqueur, strawberry juice, 12/12 pastis,

 	 champagne.

Paloma 	 Tequila Espolon Silver, jus de citron, soda pamplemousse

                                  Tequila Espolon, lemon juice, grapefruit tonic.                        

Humming-Bird	 Rhum Brugal 1888, Apérol,Chambord, Ratafia de Marseille, Jus ananas 
	 Brugal Rhum 1888, Aperol, Chambord, Marseille Ratafia, Pineapple Juice.

Abel	 Cognac Tesseron composition infusé à la figue, 

                                  Chartreuse verte, Ratafia de Marseille
                                         Tesseron Cognac  infused with fig, Green Chartreuse, Ratafia de Marseille.

Bikini Thérapie	 Vodka Carvia, Liqueur de cerise , liqueur St Germain, 

                                  jus de litchi, hibiscus	
	 Carvia Vodka, Cherry Liqueur, St-Germain Liqueur, Lychee Juice, Hibiscus. 

New York Sour	 Bourbon Maker’s Mark, jus de citron, jus d’orange,
                                  vin rouge
                                        Maker’s Mark Bourbon, Lemon Juice, Orange Juice, Red Wine.

Pisco Sour 2.0            Pisco 1615, purée de yuzu, jus de citron, Cordial jasmin, 
                                 passion
                                 Pisco 1615, yuzu puree, lemon juice, jasmine Coardial, passion fruit.

MezcalRock               Mezcal,luxardo antico vermouth, liqueur de cacao,
                                sirop de spicy
                                Mezcal, Luxardo Antico Vermouth, Cacao Liqueur, Spicy Syrup.

Beluga Gold Martini   Vodka Beluga Gold Line, Carpano Antica Formula, liqueur 
                                de café Borghetti

                                Vodka Beluga Gold Line, Carpano Antica Formula, Borghetti coffee liqueur

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé. À consommer avec modération. Prix nets, taxes et service compris. Les paiements en CB et espèces sont acceptés.
The abuse of  alcohol can seriously damage your health. Drink responsably. Net prices, taxes and service included. Credit card and cash are accepted.

  22 €

«Signature»
  22 €

  22 €

  20 €

  20 €

  22 €

  20 €

  22 €

  20 €

  22 €

 30 €



CARTE DES VINS - WINE LIST     

VINS BLANCS
 
AOC Chablis Joseph Drouhin, Réserve de Vaudon, 2022
IGP Île de beauté E croce Domaine Yves Leccia, 2022
AOC Sancerre, Domaine Pascal Jolivet, 2023
AOC Sauternes M.Lynch prestige 2020
AOC Côtes de Provence Minuty Prestige blanc, 2023
AOC Côtes de Provence Domaine DonBosco «Amorevolezza», 2023
AOP Côtes de Provence Château Minuty - Cuvée Blanc et Or, 2023
AOC Pouilly-Fumé De Ladoucette
AOC Puligny-Montrachet  Olivier Leflaive, 2020
AOC Mercurey Domaine Faiveley «Clos Rochette» 2020
Penfolds Max’s Chardonnay ( Australie )

VINS ROSÉS

AOC Côteaux-d’Aix-en-Provence, Roseblood rosé, 2023
AOC Côtes de Provence, Whispering Angel, 2023
AOC Côtes de Provence, Château St Maur «M» rosé, 2022 
AOC Côtes de Provence, Minuty Prestige Rosé & Or, 2023
AOP Côtes de Provence, Minuty-Cuvée 281

VINS ROUGES

AOC Bordeaux Tempo d’Angelus, 2022
AOC Montagne-Saint-Emilion, Domaine Jennifer King, «Terres Rouges» 2019

AOC Crozes Hermitage, Les Launes, Delas, 2022
AOP Côtes de Provence Château Minuty Prestige, 2022
AOC Givry Domaine Faiveley, 2022

AOC Pic Saint loup «loup du pic», 2020
AOC Côteaux d’Aix en Provence Villa Baulieu, 2017
AOC Nuits de St Georges Regnard 2013

AOC Mercurey, Domaine Faiveley, La Framboisière, 2021
AOC Châteauneuf du Pape, Château Rayas, 2010
AOC Pauillac, Château Mouton Rothschild, 2003
AOP Domaine Cassagne et Vitaille « Clas mani », 2020
Alta-Yari Malbec ( Argentine )
Penfolds Max’s Shiraz ( Australie )

12 cl 75 cl 150 cl

14 €
18 €
16 €
15 €
12 €

86 €
92 €
78 €
74 €
59 €
72 €

102 €

317 €
119 €

160 €

130 €

10 €
15 €
11 €

52 €
76 €
56 €
91 €

144 €

81 €
41 €
65 €
59 €
79 €
59 €

16 €
12 €
13 €
12 €
16 €
12 €

202 €

126 €

1265 €
115 €

177 €

41 €
70 €

70 €

548 €

91 €

88 €

119 €
154 €
126 €

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé. À consommer avec modération. 
Prix nets, taxes et service compris. Les paiements en CB et espèces sont acceptés.

The abuse of  alcohol can seriously damage your health. Drink responsably. Net prices, taxes and service included. Credit card and cash are accepted.
Nos millésimes sont susceptibles de changer au long de l'année en cours. Our wines are expecting to change during the year.



L’abus d’alcool est dangereux pour la santé. À consommer avec modération. 
Prix nets, taxes et service compris. Les paiements en CB et espèces sont acceptés.

The abuse of  alcohol can seriously damage your health. Drink responsably. Net prices, taxes and service included. Credit card and cash are accepted.
Nos millésimes sont susceptibles de changer au long de l'année en cours. Our wines are expecting to change during the year.

CHAMPAGNE- CHAMPAGNE	  			               

CHAMPAGNES BLANCS

Barons de Rothschild Concordia Brut

Deutz Brut Classic

Charles Heidsieck Brut Réserve

Joseph Perrier Brut Nature

Leclerc Briant 

Charles Heidsieck brut Millesime 2012

Pol Roger Winston Churchill 

Dom Perignon Blanc 

Charles Heidsieck blanc des millénaires 2007 

CHAMPAGNES BLANCS DE BLANCS

Pol Roger Blanc de Blancs 2015

Joseph Perrier Blanc de Blancs 

Charles Heidsieck 

Amour de Deutz

Barons de Rothschild 

CHAMPAGNES ROSÉS

Drappier cuvée rosée de saignée

Barons de Rothschild Rosé 

Deutz Rosé

12 cl 75 cl 150cl 

121 €

113 €

113 € 

136 €

132 €

185 €

590 €

321 €

420 €

24 €

23 €

28 €

280 €

141 €

173 €

320 €

210 €

142 €

180 €

138 €

254 €

294 €

28 €



 

Gin Roku,                           Arome : Fleurs de cerisier, Thé Sencha, poivre 
 Japon                                   Infused with Cherry blossom, sencha tea, peper        

Bombay Premier cru 	  Arôme : citron de Murcia, mandarines, orange Navel 
Angleterre			  Infused with murcia lemon, mandarins, Navel orange

Christian Drouin 	              Arôme : issu de la rencontre d’un distillat en petits alambics  
                                                à repasse de cidres de Normandie et de la distillation de  
                                                genièvre et de sept autres arômates typiques de l’univers du 
                                                Calvados 
			   Infused with juniper and Calvados spice herbs

Gardener (Bio)	 	 Arôme : Gin Français aux notes d’agrumes récoltées sur les 
	                                   terres viticoles de la famille Perrin.
                                          	 Spanish gin iwith Mediterranean scents. Thyme, basil	
			 

Gin Bulldog	 	 Arôme : blé du Norfolk, eau du Pays de Galles,
Angleterre			   12 plantes aromatiques	
			   Infused with Norfolk corn, Wales water,12 aromatic plants
			 

Gin Komasa Komikan	 Arôme : Sochu, genièvre et mandarine
Japon			   Infused with Sochu, juniper and mandarin
			 

Tombermory Hedridean     Arôme : fleur de sureau, thé, bruyère sauvage, distillats de  
                                                whisky
                                                   Infused with elder flower, tea, wild heather, distillate whisky
                                                  

Gin 44°                             Arôme : Né à Grasse. A une base d’agrumes s’ajoute de la rose,  
		                 de la verveine et du jasmin.
		                 Born in Grasse. Rose is added to a citrus base, verbena and jasmine

Tonic en accord au choix : Fentimans tonique classique, Fentimans yuzu, Schweppes Premium Mixer, 
Schweppes Premium Mixer pomelo, ginger beer. 
Tonic according to your choice : Fentimans classic tonic, Fentimans yuzu, Schweppes Premium Mixer, 
Schweppes Premium Mixer pomelo, ginger beer.
 

GIN (Tonic en accompagnement compris) - GIN (with tonic water) (4cl)

23 €

23 €

20 €

21 €

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé. À consommer avec modération. Prix nets, taxes et service compris. Les paiements en CB et espèces sont acceptés.
The abuse of  alcohol can seriously damage your health. Drink responsably. Net prices, taxes and service included. Credit card and cash are accepted.

23 €

France

Ecosse
25 €

France

30 €
France

25 €



L’abus d’alcool est dangereux pour la santé. À consommer avec modération. Prix nets, taxes et service compris. Les paiements en CB et espèces sont acceptés.
The abuse of  alcohol can seriously damage your health. Drink responsably. Net prices, taxes and service included. Credit card and cash are accepted.

GIN (Tonic en accompagnement compris) - GIN (with tonic water) (4cl)                                                  

Moletto 		               Arôme : tomates, romarin, basilic
Italie                                         Tomatoes, rosemaryn, basil
			 
Ukiyo	      	               Arôme : fleurs de cerisier, mandarine, genièvre
Japon	                                  Cherry blossom, mandarin, juniper berry 
		  	

Martin’s Miller		  Arôme : genièvre, coriandre, écorce de cannelier et réglisse 
			   Infused with juniper, coriander, cinnamon or liquorice	
	 		   			                                    

Oxley			   Arôme : 14 plantes distillées à froid 4 - 5°c
Angleterre			  Infused with 14 cold - pressed botanicals
			 

Skagerrak	    	 Arôme : mélange équilibré de genièvre, coriandre, angélique
                                                fleur de surreau 
			   Infused with juniper, coriander, angelic, elder flower

Engine Caroni 	               Arôme : sauge, citron, vieilii 6 mois en ex-fût de rhum Caroni	
		                   Sage, lemon, aged 6 month in ex Caroni rum barrels

Tanqueray Sevilla	                 Arôme : orange de Séville, épices 
Angleterre			  Sevilla orange, spices
			 

Portofino Gin 		  Arôme : parfums côtiers du romarin, citron frais, lavande
                                                jusqu’aux notes douces et délicates de la marjolaine et de                  
                                                la sauge 
		                   Infused with rosemary, fresh lemon, lavender, marjoram and sage
                                                  

Tonic en accord au choix : Fentimans tonique classique, Fentimans yuzu, Schweppes Premium Mixer, 
Schweppes Premium Mixer pomelo, hibiscus.
Tonic according to your choice : Fentimans classic tonic, Fentimans yuzu, Schweppes Premium Mixer, 
Schweppes Premium Mixer, pomelo, hibiscus. 

25 €

30 €

23 €

23 €

25 €

30 €

23 €

25 €

Angleterre

Italie

Norvège



SCOTCH WHISKIES (4cl) B: Blended - M: Malt

Monkey Shoulder

Balvenie 14 ans Cuban Wood (M)	                                                 

Torabhaig Allt Gleann

The Macallan 12 fine oak

Laphroaig cask strengh 59%

Glenfiddich 18 ans (M)               

Bowmore 18 ans (M)                                                      

Aardberg Corryvreckan (M) 

The Macallan 25 ans - 2cl 160€     288€ 

                                   

IRISH  WHISKEY (4cl)	             BOURBON RYE 	
	               WHISKEY
Pogues	                        		

Connemara (Malt)	  		                      

Hinch 12 ans              
 
 

WHISKIES JAPONAIS - JAPANESE WHISKIES (4cl)

Toki

Hakushu 12 ans	 	
Hibiki Harmony	   

WHISKIES FRANÇAIS - FRENCH WHISKIES (4cl)

Alfred Giraud Harmonie
Alfred Giraud Voyage

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé. À consommer avec modération. Prix nets, taxes et service compris. Les paiements en CB et espèces sont acceptés. 
The abuse of alcohol can seriously damage your health. Drink responsably. Net prices, taxes and service included. Credit card and cash are accepted.

15 €

18 €

19 €

21 €

23 €

25 €      

26 €

29 €

30 €

34 € 

35 €

39 €

39 €

59 €

61 €

79 €

Highland Park 18 ans (M)

Bowmore Vault edition 51.5° (M)

Kavalan Sherry Oak (M) Taiwan

Balvenie 21 ans (M)

Highland park 21 ans (M)

The Macallan 18 sherry cask                             

The Macallan rare cask   

Glenfiddich 26 ans (M)

Sakurao Single Malt
Togouchi 15 ans
Yamazaki 18 ans

14 €

18 €

21 €

Maker’s 46    

Woodford Reserve

High West American Prairie

High West Campfire (tourbé)

19 €

20 €

25 €

30 €

22 €

30 €
36 €

35 €
39 €

129 €

30 €

35 €



RHUMS (4cl)		

Brugal 1888

Mezan XO

Plantation Pineapple ou coco

Brugal Visionaria	                                             	                                                     

Cihuatan 12 ans    	                           

Cihuatan XO	                                                   

Bacardi Eximo    

Botran 18 ans                       	                               

	                          
	
	 	

COGNAC (4cl)     	                                             

Tesseron Lot 90                                              

Hennessy XO

Meukow Extra

Tesseron Lot 53
	                              

	                         		           	
	

LIQUEURS (7cl) & EAUX DE VIE (4cl)

Amaretto

Trésor (crème de rhum)	                            

Chartreuse Jaune ou Verte

Mamma Mia ! Limoncello

	                                 

CALVADOS (4cl)

Drouin VSOP
Drouin XO
Drouin 2002

18 €

19 €

20 €

40 €

25 €

32 €

29 €
32 €

35 €

39 €

47 €

55 €

60 €

65 €

75 €
 

Appleton 21 ans

Karukera 2009 select cask

Zacapa royal 

Brugal Maestro

Flor de Caña 25 ans 

Appleton Heart 1993

Caroni 18 ans replica 

Tesseron Extra

Hennessy Paradis

Hennessy Paradis Impérial

59 €

89 €

195 €

20 €

42 €

39 €

50 €

15 €
27 €
36 €

15 €

15 €

18 €

18 €

18 €

  29 €

29 €

44 €

Chartreuse VEP verte

Poire Manguin 

Lamponi Capovilla 

Abricot de Provence 
Manguin

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé. À consommer avec modération. Prix nets, taxes et service compris. Les paiements en CB et espèces sont acceptés. 
The abuse of alcohol can seriously damage your health. Drink responsably. Net prices, taxes and service included. Credit card and cash are accepted.



L’abus d’alcool est dangereux pour la santé. À consommer avec modération. Prix nets, taxes et service compris. Les paiements en CB et espèces sont acceptés.
The abuse of  alcohol can seriously damage your health. Drink responsably. Net prices, taxes and service included. Credit card and cash are accepted.

DÉGUSTATION - TASTING      

RHUMS - RUM (3x2cl)

Découverte	 Eminente 7 ans, Cuba / Cihuatan 12 ans, Salvador /  
	 Botran 18 ans

Flight Brugal	 Brugal 1888, Brugal Visionaria, Brugal Maestro

Exception	 Foursquare Patrimonio / Caroni 18 ans, Trinidad /  
	 Flor de Caña 25 ans, Nicaragua 

WHISKIES - WHISKIES (3x2cl)

Tour du Monde	 WhistlePig 10 ans (USA) / Macallan 12 ans (Ecosse) / 
	 Hibiki Harmony (Japon)

Soleil Levant 	 Hatozaki 12 ans / Hakushu 12 ans / Togouchi 15 ans

Coup de cœur 	 Glenfiddich 18 ans / Highland Park 21 ans / 
	 Glenfiddich 26 ans 

 

DIGESTIFS - SPIRITS (3x2cl)

Connaisseurs	 Drouin VSOP / Meukow VSOP / Tesseron Lot 90

Extra	 Meukow X.O. / Tesseron Lot 53 / Meukow Extra

La Part Des Anges	 Hennessy XO / Hennessy Paradis /  
	 Hennessy Paradis Impérial 
 

149 €

49 €

72 €

99 €

49 €

99 €

32 €

78 €

69 €



L’abus d’alcool est dangereux pour la santé. À consommer avec modération. Prix nets, taxes et service compris. Les paiements en CB et espèces sont acceptés. 
The abuse of  alcohol can seriously damage your health. Drink responsably.. Net prices, taxes and service included. Credit card and cash are accepted.

APÉRITIFS
Martini blanc / rouge (7cl)                                

Apérol spritz (20cl)                                              

Campari spritz (20cl)                                             

Carpano Formula Antica (7cl)              

Pastis artisanal (4cl)                

VODKA (4cl)		                                        

Grey Goose Original                  	

Beluga Noble

Vodka Carvia

Beluga Gold Line		

Soda en accompagnement (25cl)		

Fentiman’s	  	  	

Schweppes premium mixer	  		

TEQUILA  & MEZCAL (4cl)

Patrón Silver           	                                                                                                   

Patrón Reposado                                  	

Mezcal Casamigo

Patrón El Cielo

Patrón Burdeos

PORTOS (7cl)

10 €

16 € 

20 € 

12 € 

12 € 

Graham’s 10 ans (7cl) 

Graham’s 20 ans (7cl)

Graham’s 30 ans (70cl)

Graham’s 40 ans (70cl)

12 €

20 €

320 €

450 €

20 €

25 €

20 €

60 €

89 €

20 €

20 € 

18 €

30 € 

5 €

5 €

Clase Azul Plata

Clase Azul Reposado

Clase Azul Gold

Clase Azul Anejo

30 €

49 €

72 €

93 €



BIÈRES - BEERS		

BOUTEILLE - BOTTLE  (33cl)	 	

1664  (France)	 12 €

Corona (Mexique)	 12 €

Duvel (Belgique)	 12 €

Blue Coast IPA 	 12 €

Blanche à l’abricot 	 12 €

Blonde Azur	 12 €

La Blonde sans alcool	 12 €

 
SODAS - SOFT DRINKS
Coca-Cola (33cl)			   9 €

Coca-Cola zéro (33cl)			   9 €

Limonade bio			    9 €

Red Bull Energy Drink (25cl)			   10 €

Schweppes premium mixer (25cl) 			   10 €

(Tonic / Ginger ale / Ginger beer )	

Orangina (25cl)			   9 €

PRESSION - DRAFT  (25cl)

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé. À consommer avec modération. Prix nets, taxes et service compris. Les paiements en CB et espèces sont acceptés.
The abuse of  alcohol can seriously damage your health. Drink responsably. Net prices, taxes and service included. Credit card and cash are accepted.

JUS DE FRUITS - FRUIT JUICES                                                        12 €

Alain Milliat (33cl) 

Pomme Cox's, Abricot, Pêche de vigne, Poire d'été, Tomate, Orange, Fraise, Ananas 
Cox's Apple, Apricot, Wild Vineyard Peach, Summer Pear, Tomato, Orange, Strawberry, Pineapple

JUS DE FRUITS PRESSÉS - FRESHLY SQUIZZED JUICES    12 €

�Orange ou citron 
Orange or lemon

Corona
La César

 (50cl)

9 € 15 €

9 € 15 €

La César (33cl)                    12 €

Découvrez notre bière César, 
née de la création d’une recette 
spéciale avec la brasserie Blue 
Coast et notre chef barman aux 
arômes de feuille de figuier et 
miel.	


